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TUMMEL

food and love to share



OFFNUNGSZEITEN

Dienstaqg bis Freitag 16:30 - 23:00 Uhr
Samstaqg 10:00 - 235:00 Uhr

Sonntag, Montag und Feiertag geschlossen

(©)hummel.graz

ElHummel Graz

E-Mail: hallo@hummel-graz.at
Web: www.hummel-graz.at

Wir kochen Levante! Fur dich und deine Lieben.
VVersammelt euch um unsere Tische und feiert
das Beisammen sein! Geniel3t die Gertiche der
orientalischen Gewurze und erlebt gemeinsam
einen Abend voller neuer Geschmacker.

Hummel steht Tur Nachhaltigkeit,
Ressourcenschonung und Low Waste. Aus diesem
Grund arbeiten wir ausschliel3lich mit kleinen

und mittleren Produzent:innen zusammen. Diese
Betriebe sind Tur uns nicht nur Lieterant:innen
sondern Partner:innen die uns bei der Umsetzung
unseres Projektes unterstutzen.

Wir legen grofRen Wert auf Qualitat! Deshalb sind
alle Produkte, die wir beziehen aus biologischem
Anbau, von Erzeuger:innen, die sich gerade in
Umstellung befinden oder aus Uberzeugunq
okoloqgisch, transparent und nachhaltig arbeiten.

Wir freuen uns, dass du bei uns zu Gast bist.

Anna, Franz, Jana, Simon
und der ganze Hummelschwarm

food and love to share




DI - SA: AB 16:30

Ganz nach unserem Motto
-,FOOD AND LOVE TO SHARE*®™
geht es in der Hummel ums Teilen!

Man nehme also die Mitte eines Tisches, eine Vieltalt
an levantinischen Gerichten und gebe eine Runde

voller Herzensmenschen dazu.

Das Ergebnis: ein Abend voller gemeinsamer
Erfahrungen, den ihr nicht so schnell vergessen

werdet!

HUMMEL SABICH

Sabich ist ein Sandwich aus Pita Brot.
Dieses Gericht stammt aus Israel und ist dort eines der
beliebtesten Streetfood Gerichtel!

HEALTHY CHOICE (A,G,C,I\)

mit Salzzitronen-Wedges und Labneh

Gefullt mit:

-PflUcksalat

-Bio Fetacreme
-Freilandei

-Bio Tahinisauce
-Granatapfelkernen
-Eingelegte Zwiebeln
-Petersilie

-Tomaten

-Gurken
-Jungzwiebeln

Schmeckt super mit:

-GESCHMORTER BIO LAMMSCHULTER
-BIO FETA IM SESAMMANTEL

@ \VVEGAN ONE (A,N)

mit Salzzitronen-Wedges und Hummus

Gefullt mit:

-PflGcksalat
-Gegrillten Melanzani
-Bio Baba Ganoush
-Bio Tahinisauce
-Granatapfelkernen
-Eingelegte Zwiebeln
-Tomaten

-Gurken
-Jungzwiebeln

& vegan £ vegan moglich
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FUR 2 PERSONEN

Bei jedem Mezze Table ist ein STAR inkludiert.

u

Stelle dir deinen Mezze Table selbst zusammen,
ganz nach dem Motto FOOD AND LOVE TO SHARE.

U

W A

Qa Q

QO N

Brotkorb 4,5 CLASSIC MEZZE TABLE 25,5
Bio Hummus Classic () 4,9 pro Ferson
Bio Baba Ganoush (N) 4,9 -Bio Hummus Classic (N)
Bio Labneh (G,N) 4.9 -Bio I\/Iuhar?mara H_’w
libanesischer Frischkéase -Ahmeds Bio Tzatziki (G,N)

_ -Bio Feta im Sesammantel (A,G,N)
Bio Muhammara (H,N) 4,9 -Bio Sumach Chips (A)
Ahmeds Bio Tzatziki (G,N) 4,9 -Bio Quinoa Tabbouleh (N)
Bio Oliven mit Zatar 4,5 Wahle einen der folgenden Stars aus:
Bio Feta im Sesammantel (A,G,N) 5,2

GESCHMORTE BIO LAMMSCHULTER ()

Bio Melanzani in Polentakruste (N) 6,9 mit Granatapfelglasur auf Bio Hummus
Bi h Chi it Dips (A

Ia Bumach Chips mit JipstA) .o SPICY BIO HARISSA HONIG HENDL (G,N,A)
Bio Datteln geflllt mit Feta (G,N) 4,9 auf Bio Labneh mit frischem Koriander

nd Fladenbrot
Bio Quinoa Tabbouleh (N) 7,9 y
Bio Linsensalat mit Kiirbis (N) 8,5 BIO BAHARAT FLEISCHBALLCHEN (G,H,N)
mit Spinat auf Ktirbishummus mit HaselnUssen und Bio Feta
aut Bio PaprikaslUppchen

Bio Wintergriinsalat (A) 7,9
mit Bio Roten Ruben und Bio NUssen
Steirische Lachsforelle () 9,9

: pro Person
Bio Shakshuka (A,C,G,N) 9,5
mit pochiertem Freilandei und Bio Feta -Bio Hummus Classic (N)
Geschmorte Bio Lammschulter () 9,5 —Bio Baba Ganoush (N)
mit Granatapfelglasur auf Bio Hummus -Bio Muhammara (H,N)

_ _ _ _ -Bio Melanzani in Polentakruste (N)

Splcg' Bio Harlssa'HorTlg Hendl (Q,I\I,A) 8,9 _Bio Sumach Chips (A)
aut Bio Labneh mit frischem Koriander, -Bio Linsensalat mit Kiirbis [Iauwarm] (NJ
Jungzwiebeln und Fladenbrot
Bio Baharat Fleischballchen (G,H,N) 8,5 otar:
mﬁft :'asilnusfsenﬂund EIO Feta < BIO KARFIOL AUS DEM OFEN (G,N)
AUt BIo Faprikastppehen auf Tomaten-Melanzani-GemuUse
Bio Karfiol aus dem Ofen (G,N) 8,5

auf Bio Tomaten-Melanzani-GemuUse

& vegan £ vegan moglich

& vegan £) vegan moglich




Unsere Milchkatffees werden mit Bio Milch
von Mlantscha-Much zubereitet.
Als vegane Option bieten wir

BIO HAFERMILCH an.

Der Kraftige aus der Kaffeerosterei Maitz in St. Anna
am Aigen ist ein Blend mit einem starken Korper sowie
wenig Saure. Seine nussigen & schokoladigen Aromen

enttalten sich in Verbindung mit Milch besonders qut.
/0% Arabica & 80% Robusta Brasilien, Guatemala &

Indien Finca Capim Branco, Finca Bourbon.

DIRECT TRADE

(©maika_kaffeerosterei

www.maika.at
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KAFFEE

RISTRETTO

ESPRESSO
KLEINER/GROSSER BRAUNER
ESPRESSO MACCHIATO
VERLANGERTER

CAPPUCCINDO
CAFE LATTE

ICED LATTE
EXTRA ESPRESSO SHOT

CHAI LATTE

homemade Chai Latte Sirup
HEISSE SCHOKOLADE
GOLDENE MILCH

mit BIO Ingwer Kurkuma

SPECIAL

TURKISCHER KAFFEE

12,5

mit orientalischen Katfeegewdurzen

(ab 2 Personen)

ESPRESSO TONIC AUF EIS

IEE

Offene BIO Tees von Sonnentor

GUTE LAUNE KRAUTER
PFEFFERMINZE
WALDERDBEERE
GUNPOWDER GRUNER TEE
DARJEELING

LONDON FOG

6,5

4,5
4,5
4,5
4,5
4,5
4,9

Darjeeling mit Milch & homemade Vanillesirup

HEISSE INGWER ZITRONEN LIMO
mit Kardamom

Mach’s dir g’schmackiger:
HONIG

ZITRONE

INGWER

HOLLERSIRUP

4,8
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Erzbrau ist kleines Familienunternehmen aus dem
Mostviertel. Am Grubberg auf 725 m Seehdhe
ist es eine der hochstgelegenen Brauereien
Niederdsterreichs.

Neben dem Brauen von BIO Bieren werden
auRBerdem noch, BIO Otscher Spirits destilliert
gespritzte BIO Safte und BIO Cola produziert.

UNSCHULDIG

HUMMEL EISTEE 4,4 5,1 ©bruckners_erzbraeu
Hausgemacht auf Schwarzteebasis www.erzbriau.at
HAUSGEMACHTE LIMONADEN 4,9
mit Hollersirup, Melone-Minze
oder Kirsche-Granatapfel
BAUERN FRUCHTSAFTE 4,1 4,9
GESPRITZT
Apfel Naturtrib, Johannisbeere,
Marille, Orange-Karotte-Zitrone HOPFIG
BIO ORANGENSAFT 9,1
Frisch Gepresst
MURELLI RHABARBER MINZ LIMO 89 HUMMEL HAUSBIER 0,33L 4,7
Mischbier aus Murauer Dunkel
MURELLI COLA 5,9 und Bio Marzenbier von Erzbrau
MARALR BlU ElSTEE e SCHWARZER GRAF 0,33L 4,7
VOSLAUER 0,33L PRICKELND/STILL 2,8 vom Fass
Bio Marzenbier von Erzbrau
SODA ZITRONE 35,6 4,2
MURAUER PILS 0,33L 4,7
vom Fass
MURAUER DUNKEL 0,33L 4,7
vom Fass
MURAUER ALKOHOLFREI 0,83L 4,5

SODARADLER 0,385L

4,2



Der Engelhof, gefuhrt von Simon Engel, liegt in
Tieschen im Steirischen Vulkanland. Aus Liebe und
mit viel Sinn far Nachhaltigkeit werden dort Weine

produziert, die einen zum Schwarmen bringen.

©weingut_engel

www.nweingut-engel.at

Das kleine familiare Bioweinqut Fischer hat sich dem
Handwerk Wein verschrieben.
Die drei Geschwister stehen fur Weine gepragt
von Herkunft, entstanden durch Handwerk
und Leidenschaft. Auf unserer privaten

Baustellenverkostung haben wir uns sofort in das

Konzept und die Weine verliebt!

©fischer_weingut

www.fischer-weine.at

G'SPRIT/T

(enthédlt Sulfite)

WEISSER SPRITZER
SOMMERSPRITZER
MELONE-MINZ-SPRITZER
GRANATAPFEL-KIRSCH-SPRITZER

HOLLER-SPRITZER

Saisonal - so lange unser Hausgemachter Hollersirup
vertfugbar ist

BIO VENEZIANO

mit Wein

BIO VENEZIANO FRIZZANTE

mit Muscaris Frizzante

TONIC SPRITZ (alkoholfrei)
- BITTER ORANGE
- LIMETTE MINZE

2,9

6.9

2,9
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(enthédlt Sulfite)

FOX FRIZZANTE
WEINGUT ENGEL

MUSCARIS FRIZZANTE
WEINGUT ENGEL

HUMMEL SPRITZ
MUSCARIS UND MARILLE

FHRLICH

ROTWEIN cenenaie suitites

EDELWEIN ROT
BIOWEINGUT FISCHER

Blauer Zweigelt

OTIUM 2021
WEIN VOM POCK

Blaufrankisch

WEISSWEIN (enthélt Sulfite)

EDELWEIN WEISS
BIOWEINGUT FISCHER

Cuvée aus 90 % Welschriesling, 10 % Muscaris

MUSKATELLER
WEINGUT ENGEL

SAUVIGNON BLANC
WEINGUT ENGEL

GRAUBURGUNDER KLOCH
WEINGUT ENGEL

4,9

4,9

6,9

0,1

2,9

4,9

4,9

9,9

9,9
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BERAUSCHEND

NEGRONI
Roter Wermut von Van den Berq,
Bio Erzbrau Gin und Bio Bitter

WERMUT TONIC
WeiBer Wermut vom Locknbauer,
Aqua Monaco Bio Tonic Water

BIO GIN TONIC
Erzbrau Bio Gin,
Aqua Monaco Bio Tonic Water

GIN BHABARBER MINZE
Erzbrau Bio Gin,
Rhabarber Minze Limonade

BIO GIN HUMMEL
Erzbrau Bio Gin,
Homemade Hummel Eistee

BIO PETER SOUR
Erzbrau Bio Krauter Peter mit
frisch gepresstem Zitronensartt

ENTSPANNEND

RUM
GIN
KRAUTERPETER

ROTER WERMUT
Van den Berg

WEISSER WERMUT
Weingut Locknbauer

DRINKS
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ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere

Eier und Eierzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse
Erdnlisse und Erdnusserzeugnisse
Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse
Schalenfriichte, Nllisse

Sellerie und Sellerieerzeugnisse
Senf und Senferzeugnisse
Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupine sowie Erzeugnisse daraus

T UV O 2 2 r I ®©& M m Y o0 W »

Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse

UNSERE
LIEFERANTEN

HSCH & FLEISCH

STEIRISCHER FISCH VOM LEGER
Fischzucht Leger Deutschlandsberg

FLEISCHEREI FEIERTARG

Bio Rindfleisch aus der Steiermark.

www.derfeiertag.at

STEIRER HUHN VOM LUGITSCH

Bio HUhnerfleisch

www.h.lugitsch.at

WEIZER SCHAFBAUERN

LammTfleisch aus der Steiermark

www.weizerschafbauern.at

SAISONALES GEMUSE & EIER

BIO GAST

Unser saisonales Gemuse sowie alle Produkte die wir
nicht Gber Kleinproduzent:innen beziehen, liefert uns
Bio Gast.

www.biogast.at

FREILANDEIER

VVon Walter Graf aus Vasoldsberg

GETRANKEPARTNER:INNEN

BRAUEREI MURAUER
BIO BRAUEREI ERZBRAU
KAFFEEROSTEREI MAITZ
BIO WEINGUT FISCHER
WEINGUT ENGEL

WEIN VOM POCK
WEINGUT LOCKNBAUER
VAN DEN BERG GEWURZE
FRUCHTSAFTHOF PENDL
KLYO ,ALTE MUNZE*®




WAS WIR NOCH
SAGEN WOLLTEN...

Wir sind stets bemuUht unseren Gasten eine schone
Zeit bei uns zu bescheren und versuchen jeden Tag
ein kleines Stlck besser zu werden!

Wir freuen uns jederzeit Uber Feedback. Egal ob
Verbesserungsvorschlage, konstruktive Kritik oder
einfach ein Lob - wir haben dafur gerne und immer
ein offenes Ohr!

Schon, dass du bei uns zu Gast warst!

RESERVIERUNGEN

Reserviere doch gleich online einen Tisch
flr deinen nachsten Besuch.

olhummel.graz

EiHummel Graz

E-Mail: hallo@hummel-graz.at
Web: www.hummel-graz.at

OFFNUNGSZEITEN

Dienstaqg bis Freitag 16:50 - 235:00 Uhr
Samstaqg 10:00 - 23:00 Uhr

Sonntaqg, Montag und Feiertag geschlossen

food and love to share
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