Alh
HUMME L

food and love to share



OFFNUNGSZEITEN

Montag bis Donnerstag: 12:00 - 22:30
Freitag: 09:00 - 22:30

Samstag: 09:00 - 22:30

Sonntag: 09:00 - 16:00

Feiertage geotffnet!

E-Mail: hallo@hummel-graz.at

Web: www.hummel-graz.at

hummel.graz

Wir kochen Levante! Fiir dich und deine Lieben.
Versammelt euch um unsere Tische und feiert
das Beisammen sein! Geniel3t die Geriiche der
orientalischen Gewiirze und erlebt gemeinsam
einen Abend voller neuer Geschmacker.

Hummel steht fiir Nachhaltigkeit,
Ressourcenschonung und Low Waste. Aus
diesem Grund arbeiten wir ausschlie3lich mit
kleinen und mittleren Produzent.innen zusam-
men. Diese Betriebe sind fiir uns nicht nur
Lieferant:iinnen sondern Partner:innen die uns
bei der Umsetzung unseres Projektes unter-
stutzen.

Wir freuen uns, dass du bei uns zu Gast bist!




‘Alh MEZZE

MO - DO 12:00 BIS 21:00
FR 12:00 BIS 21:30

SA 13:00 BIS 21:30 YOUR CHOICE

FREITAG bis SONNTAG gibts Brunch! Seid kreativ und stellt euch euren Mezze Table
: selbst zusammen:

Brotkorb (A)

Hummus Classic (N)
Unsere Brunchkarte findest

du als extra Beilage Baba Ganoush (N)

Labneh (G)
Muhammara (H)
Tzatziki (G)
Oliven mit Zatar

A Feta im Sesammantel mit Honig (A,G,N)

Melanzani im Polentamantel

Sumach Chips mit Dips (A,G)
Viele kleine Speisen, angerichtet in
bunten Schalen und Tellern,
gepragt durch Gewiirze der Levante.

Kartoffel-Wedges mit Salz und Zitrone
Bulgur Tabouhle mit bunten Tomaten (A,M)
Frischer Sprossensalat mit Edamame (F,M)

Tomaten-Melonen Gazpacho mit Feta (G,N,L)

Gebratene SuRkartoffel auf Limetten-
Kardamom-Labneh (G)

Gefillte Paprika mit Quinoa und Zucchini
in Tomatensauce

o rEEh cler e e Geschmorte Melanzani (N,G,L,0)

mit Granatapfel-Sellerie-Jus

,»,FOOD AND LOVE TO SHARE* -vegan: auf Hummus (N)

. -veggie: auf Fetacreme (G)
geht es beim Mezze-Essen ums
Teilen. Und wir in der Hummel zelebrieren
das so richtig, denn wir kochen Zwiebeln, Tomaten und Knoblauch

Levante!

Bamya - Gebratene Okraschoten mit

Knusprige Gemiserdlichen (AF)

. . . mit eingelegter Mango, Fenchel,
Man nehme also die Mitte eines geleg g

Tisches7 eine Vielfalt an levantinischen karamellisierter Zwiebeln und Karotten

Gerichten und gebe eine Steirische Forelle vom Kulmer auf gebr.
Runde voller Herzensmenschen dazu. Fenchel in Tomaten-Oliven-Sauce (D)
Das Ergebnis: ein Abend voller gemeinsamer Fein wirzige Kofte (Rindfleischbalichen)

Erfahrungen, den ihr nicht vom Rinner in fruchtiger Tomatensauce
so schnell vergessen werdet. Konfierte Shawarma Hithnerkeulen auf

wirzigem Cranberry-Cous Cous

& vegan ) vegan moglich
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dlh MEZZE

Mezze Table

flir 2 Personen
Bei jedem Mezze Table ist ein STAR inkludiert.

MEZZE TABLE
CLASSIC FUR 2 49

Unsere Vorspeisenvariation aus der Levante

Brotkorb (A)

Hummus Classic (N)

Muhammara (H,N)

Tzatziki (G,N)

Feta im Sesammantel (A,G,N)
Tomaten-Melonen-Gazpacho mit Feta (G,N)
Bulgur Tabouhle mit bunten Tomaten (A,N,M)
Kartoffel-Wedges mit Salz und Zitrone (N)
Sumach Pita Chips (A)

Frischer Sprossensalat mit Edamame (N,M)

Ein Star ist inklusive, ihr habt die Wahl:

KOFTE
Fein wirzige Rindfleischballchen vom
Rinner in fruchtiger Tomatensauce

STEIRISCHE FORELLE VOM KULMER (D)
mit gebr. Fenchel in Tomaten-Oliven-Sauce

KONFIERTE BIO SHAWARMA HUHNERKEULE
auf wirzigem Cranberry-Cous Cous

MEZZE TABLE
VEGGIE/VEGAN FUR 2 49

Unsere Vorspeisenvariation aus der Levante

Brotkorb (A)

Hummus Classic (N)

Baba Ganoush (N)

Muhammara (H,N)

Melanzani im Polentamantel (N)
Kartoffel-Wedges mit Salz und Zitrone (N)
Sumach Pita Chips (A)
Tomaten-Melonen-Gazpacho (G,N)

Frischer Sprossensalat mit Edamame (N,M)
Bulgur Tabouhle mit bunten Tomaten (A,N,M)

Ein Star ist inklusive, ihr habt die Wahl:

@ KNUSPRIGE GEMUSEROLLCHEN (AF)

mit eingelegter Mango, Fenchel,
karamellisierter Zwiebeln und
Karotten

@  GEFULLTE PAPRIKA
mit Quinoa und Zucchiniin
Tomatensauce

& GESCHMORTE MELANZANI
mit Granatapfel-Sellerie-Jus

- Vegan: auf Hummus (N)
- Veggie: auf Fetacreme (G)

D Sbich

Hummel Sbich

Sabich ist ein Pita Brot Sandwich.

Dieses Gericht stammt aus Israel und ist dort
eines der beliebtesten Streetfood Gerichte!

# THE HUMMEL SABICH (A,H,N) 11,9

mit Kartoffel-Wedges und Hummus

Gefillt mit:

- wirziger Kirbiscreme
- Balsamico Linsen

- Walnuss

- Jungzwiebel

- Tomaten

- Kefir-Limetten-Tahini

Schmeckt super mit:

- FETA IM SESAMMANTEL (A,G,N) +3,5

- WURZIGE KOFTE VOM RIND +3,5

& vegan ) vegan moglich




DRINKS _ (1, DRINKS

TR HANDGEMACHT

: N & Unser hausgemachter Hummel Eistee wird taglich
e TR NG iR B © aus ausgewahltem, hochwertigem Schwarztee

i K frisch zubereitet. Ebenso unsere hauseigenen

g/ P % ; Limonaden, die perfekte Erfrischung.

204 Iy frisch zubereitet.

e
B

HUMMEL EISTEE
Hausgemacht auf Schwarzteebasis

HAUSGEMACHTE LIMONADEN
Holunder, Kirsche-Granatapfel, Grapefruit
Rosmarin | mit Soda zubereitet

unschuldig

BAUERN FRUCHTSAFTE 4.4
GESPRITZT Apfel Naturtriib, Johannisbeere,
Marille

ORANGENSAFT

e Frisch Gepresst
HUMMEL cocn

SODA ZITRONE




(1l DRINKS

Tieschen- Steirisches Vulkanland

St. Anna am Aigen - Steirisches Vulkanland

G’spritzt

enthalt Sulfite

WEISSER SPRITZER
SOMMERSPRITZER

LIMO SPRITZER
Holunder-Minze | Kirsche-Granatapfel |
Grapefruit-Rosmarin

APEROL SPRITZER

mit Wein

VENEZIANO FRIZZANTE
mit Muscaris Frizzante
CAMPARI SPRITZ

TONIC SPRITZ (alkoholfrei)

- BITTER ORANGE
- LIMETTE MINZE

(1 DRINKS

sprudelig

enthalt Sulfite

FOX FRIZZANTE 1/8L 59
WEINGUT ENGEL

MUSCARIS FRIZZANTE 1/8L 59
WEINGUT ENGEL

HUMMEL SPRITZ 6.9
MUSCARIS UND MARILLE

EHRLICH

enthalt Sulfite

ROTWEIN

EDELWEIN ROT 59

BIO WEINGUT FISCHER
(Blauer Zweigelt)

BLAUFRANKISCHER 6,5
BIO WEINGUT HEINRICH

WEISSWEIN

EDELWEIN WEISS 55
BIO WEINGUTAISCHER

Cuvée aus 90% ing, 10 % Muscaris

34

34

34

38

32




‘[ DRINKS

Erzbrau ist kleines Familienunternehmen aus
dem Mostviertel. Am Grubberg auf 725 m
Seehohe ist es eine der héchstgelegenen

Brauereien Niederosterreichs.

hopfig

BIERSPEZIALITATEN
VOM F/$5 0,33L

HUMMEL HAUSBIER
Mischung aus Bio Marzen und dunklem Bier

ERZBRAU BIO MARZEN
Naturtrib
MURAUER PILS

MURAUER DUNKEL
SODARADLER

BIER AJS DER FLACHE

TEGERNSEER 0,5L
AUGUSTINER EDELSTOFF O,5L
ALKOHOLFREIES BIER 0,33L

4,7

4,7

47
47
45

5,4
5,4
47

Al DRINKS

Berauschend

NEGRONI 9,9
Roter Wermut, Bio Gin und Campari

BIO GIN TONIC 9,9
Bio Gin, Tonic Water

BIO GIN HUMMEL 9,9
Bio Gin, Homemade Hummel Eistee

BIO PETER SOUR 8,9
Bio Krauter Peter, gepresster Zitronensaft

CAMPARI SODA 7,5
CAMPARI ORANGE 85
WERMUT TONIC 8,5

entspannend

BIO RUM 4CL 59
BIO ZIRBE 4CL 59

BIO KRAUTERPETER 4CL 59




Der Kraftige aus der Kaffeerosterei Maitz
in St. Anna am Aigen ist ein Blend mit

einem starken Korper sowie wenig Saure.
Seine nussigen & schokoladigen Aromen

entfalten sich in Verbindung mit Milch
besonders gut. 70% Arabica & 30% Robusta
Brasilien, Guatemala & Indien
Finca Capim Branco, Finca Bourbon.

DIRECT TRADE

(11 DRINKS

belebend

KAFFEE

RISTRETTO

ESPRESSO
KLEINER/GROSSER BRAUNER
ESPRESSO MACCHIATO
VERLANGERTER
CAPPUCCINO

CAFE LATTE

ICED LATTE

EXTRA ESPRESSO SHOT

CHAI LATTE
HEISSE SCHOKOLADE

GOLDENE MILCH
mit BIO Ingwer Kurkuma

Special

TURKISCHER KAFFEE
mit orientalischen Kaffeegewiirzen

(fur 2-4 Personen)

ESPRESSO TONIC AUF EIS

TEE

Offene BIO Tees von Sonnentor

GUTE LAUNE KRAUTER
PFEFFERMINZE
WALDBEERE
GUNPOWDER GRUNTEE
DARJEELING

HEISSE INGWER ZITRONE MINZE LIMO
mit Kardamom

Mach’s dir g’schmackiger:
HONIG

ZITRONE

INGWER

HOLLERSIRUP




Qualitat, Regionalitat & Bio

Wir glauben daran, dass echte Qualitat dort
beginnt, wo Verantwortung tilbernommen wird
— fur die Herkunft unserer Zutaten, den
Umgang mit der Natur und das Wohl unserer
Géaste.

Darum setzen wir konsequent auf regionale
Produzenten, die wir persdnlich kennen und

schétzen. Unsere Zutaten werden mit Sorgfalt
ausgewabhlt. Die kurzen Lieferwege
garantieren Frische und schonen gleichzeitig
das Klima.

Unsere Kiuche kombiniert Handwerk mit
Haltung. Ob klassisch interpretiert oder
kreativ neu gedacht.

Bei uns steht die Qualitat immer an erster
Stelle.




alh

Schwefeldioxid und Sulfite

Lupine sowie Erzeugnisse daraus .
E-Mail: hallo@hummel-graz.at

A Glutenhaltiges Getreide

B Krebstiere

© Eier und Eierzeugnisse

D Fisch und Fischerzeugnisse

E Erdnisse und Erdnusserzeugnisse OFFNUNGSZElTEN

= Soja und Sojaerzeugnisse

G Milch und Milcherzeugnisse Montag bis Donnerstag: 12:00 - 22:30
H Schalenfriichte, Niisse Freitag: 09:00 - 22:30

L Sellerie und Sellerieerzeugnisse Samstag: 09:00 - 22:30
M Senf und Senferzeugnisse Sonntag: 09:00 - 15:00
N Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse Feiertage geoffnet!
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Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse
Web: www.hummel-graz.at

hummel.graz
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